ENTREES @

FROMAGES
OU DESSERT

15 € Entrée-Plat ou Plat-Dessert // 19 € Entrée-Plat-Dessert

RISOTTO DE LA MER
Encornets Moules Poisson

VELOUTE DE COURGES MOELLEUX AU CHOCOLAT NOIR
Aux éclats de Chataignes SAUCISSE DE PLOUMILIAU Et Caramel au beurre salé
et ses cocos paimpolais
RILLETTES DE MERLU FONDANT DE BOEUF ASSIETTE DE FROMAGE
Tomates séchées et ciboulette Marchand de vin Brie. Gouda vieux. Comté
EFFILOCHE DE CANARD CONFIT Roquefort, St Marcellin
RILLETTES DE ROUGETS Purée de Pommes de terre
A la citronnelle
CANARD A 'ORANGE

Nos recettes en bocaux sont fabriquées

SOUPE DE POISSON CIVET DE CERF

artisanalement en Bretagne, a partir
Sauce Grand Veneur

d’ingrédients locaux et de saison.

TAJINE DE LEGUMES OU VOLAILE Sans additif, ni conservateur ajoutés.
Boc’ appétit ! BRANDADE DE LIEU
A la Paimpolaise
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